Tisztelt Hazasulandok!

MindenekelStt szeretnénk gratulalni Onoknek elhatirozasukhoz jovend$
hazassagkotésiik alkalmabol! Megtiszteltetés szamunkra, hogy széallodankra
gondoltak az eskiiv6i vacsora és lakodalom megtartasa helyszinéiil életiik eme
kiemelkedd eseménye alkalmabdl.

A Janette Hotel*** honlapjat a www.janette.hotel.hu -n érhetik el. Eddigi
Vendégeink  tapasztalatait, bejegyzéseit személyesen a szallodaban, a
Vendégkonyvben, vagy honlapunkon a www.janette.hotel.hu/hu/vendegkonyv.php
oldalon olvashatjak.

Reméljiik ajanlatunk megfelel az Onok elképzeléseinek, tudnak beldle
valasztani. A tervezet részei természetesen tetszés szerint valtoztathatéak és
modosithatoak.

Ha barmilyen kérdésiik meriilne fel, vagy bdGvebb informaciéra lenne
sziikségiik, készséggel allunk rendelkezésiikre a 85/575011-es vagy a 06-30/6306413-
as telefonszamon.

I. Ahelyszin

Csaladias szallodank kozvetleniil a Balaton partjan, csendes, nyugodt
tidiil6ovezetben, kozel 1 hektaros, Gsfas zoldteriileten fekszik. Parkjat jellemz&en sok
virag és bokor disziti. A bejarat kozelében talalhat6 szokSkutas kerti téban
megnyugtatéan csobog a viz és nyilik a tiindérrozsa.

A gyermekek részére gyermekjatszotér, megrendelésre jatszészoba animéatorral 4ll
rendelkezésre.

Az érkezl vendégek szamara 60 aut6 elhelyezésére alkalmas, éjszakara zart parkolo
biztositott.

A szalloda mediterran hangulata étterme a drinkbarral (ami egybenyitott) maximum
90 f6 befogadasara alkalmas (bankett-tipust berendezési forméaval).

Az étterembdl nyilik a terasz, ahol azonos formaban 80 vendég szadmara tudunk
helyet biztositani az étterem és a Koktélbar kozvetlen szomszédsagaban.

A szélloddban 32 kétagyas, (potagyazhatd), baratsagos szobdjaban és 3
lakosztalyaban zuhanyozd, WC talalhato, tobbségiikhoz erkély tartozik. A szobakban
szines televizi6 (Satelittel), telefon és minibar szolgalja a vendégek kényelmét, melyek
koziil egy lakosztalyt ingyenesen az ifju par rendelkezésére bocsatunk.

Az Ifja par részére szallodankban ezutan biztositjuk a 10% torzsvendégkedvezményt
(ezt normal esetben negyedik alkalommal adjuk), amit Nészutas ajanlatunknal is
alkalmazunk mar.

Terembérleti (eszkozhasznalati, felszolgalasi) dij: )
Amennyiben az italfogyasztasi médok (IV. pont) koziil Onok a ,D” variaciot
valasztjak: 1990 Ft/f6. Minden mas esetben a terem bérlete dijtalan.



II. Vendégvaras

A vendégeket az étterem teraszan zenével varjuk (gépzene — kivansagra sajat

CD). Fogadas wellcome drinkkel, pl.:

- szaraz pezsgo,

- 100%-0s narancs juice,

- 4svanyviz

- egy el6re kivalasztott alkoholos koktél,

- egy eldre kivalasztott alkoholmentes koktél

- Unicum

- palinka

- Baileys

Kivansagra a vendégvarasnal aprosiiteményeket, szendvics-falatkakat kinalunk
380-770 Ft/16.

Korai érkezésnél — példaul a szertartas el6tt — a teraszon felallitott grillen a
vendégek szeme lattara lavakovon siilt finomsagokat készitiink, hozza a salata-
kocsibdl kedviikre valogathatnak a friss salatak koziil. Az ételeket a teraszon, teritett
asztaloknal fogyaszthatjak el.

Ar: a kivalasztott italoktél, ételektél fiiggben, megegyezés szerint

II1. Javasolt vendéglatas lebonyolitasi formak:

1. Francia szerviz

Azokra az eskiivlkre javasoljuk, ahol a vendégek a leves és a desszert kozott 2-
3 fajta f6étel koziil valaszthatnak, amit négyszemélyes talakon szolgalunk fel,
melyekr6l a vendégek maguk szedhetnek. A levest szintén 4 személyenként, leveses
topf-ban kinaljuk. A desszertet tipustol fliggen személyenként (pl. parfék), vagy
talakon (pl. kiilonbo6z6 siitemények) szervirozzuk.
A vendégek iiltetése eldre egyeztetett asztalformaknal, iiltetési rend alapjan torténik.

A. menii

LEVES / ELOETEL:

Tyukhusleves (a f6tt hishoz torma és bazsalikomos paradicsommartas)

FOETELEK:

Sertésporkolt parolt rizzsel

Toltott ecsirkecomb

Stefania vagdalt

Rantott szelet

B&ros malac

KORETEK:

Tort burgonya

Parolt rizs

Tepsis burgonya

Pérolt kdposzta

Martasok

Tejszines gombamartas

Savanyuasagok




Hazi savanyusag

Desszertek

Héazi rétesek (kaposztas, tirds-meggye)

Kavé tejszinnel

AR:

3.390 Ft/Fo

EJFELI MENU:

Mini toltott kaposzta

AR:

890 Ft/ F§

B. menii

LEVES / ELOETEL:

Husleves konyakkal és pastétom falatkakkal

'FOETELEK:

Vorosborban aztatott aszalt szilvaval toltott pulykamell fiistolt sajtméartéssal

Zsalyés csirke nyarson (fiiszeres, enyhén fokhagymas csirkemell bacon-nel betekerve,
zsalyaval meghintve)

Sertésborda Ovari modra

KORETEK:

Burgonya krokett

Vajon péarolt brokkoli

Héjas ,steak” burgonya

Mini kukorica

DESSZERT:

Palacsinta almas taroétoltelékkel és vanilia ontettel

AR:

3.790 Ft/F§

EJFELI MENU:

Mini toltott kaposzta

AR:

890 Ft/F6

C. menii

LEVES / ELOETEL:

Kacsamajpastétom fankban tokaji aszpikkal

'FOETELEK:

Sziizérmék Wellington mddra

Kacsacomb roston siitve

Pulykamell Provence-i modra

KORETEK:

Hézi burgonya fank




Karika burgonya

Kelbimb6 franciasan

Parolt rizs

Hagymas tortburgonya

Martasok

Narancsmartas

Fehérboros zoldbors martéas

Salatak

Friss salata finom fiivekkel

DESSZERT:

Szidbnia szelet meggy Ontettel

AR:

3.990 Ft/F§

EJFELI MENU:

Mini toltott kdposzta

AR:

890 Ft/F§

D. menii

LEVES / ELOETEL:

Tarkonyos vadragu leves zsemlegomboccal

'FOETELEK:

Szlizérmék dunamenti modra (gombat, paradicsom kockéakat, sonkat tartalmazo
raguval paroljuk a sztizérmét)

Angolos kacsamell erdei gylimolcsmartassal

Zoldséggel toltott sertéskaraj snidling mértéssal

Pulykamell fiszerkéregben

KORETEK:

Hézi burgonya fank

Karika burgonya

Citromos burgonya gyogyhagymaval

Parolt rizs

DESSZERT:

Rumos dioval toltott Gszibarack vanilia ontettel és csokoladé krémmel

AR:

4.690 Ft/F§

EJFELI MENU:

Pulyka rabléhiuis héjaban siilt burgonyaval és kapros ontettel

AR:

1.290 Ft/F§

Természetesen a fentieken kiviil barmilyen mas — Onok altal véalasztott —
meniisort elkészitiink.

2. Etkezés svédasztalrél korlatlan ételfogyasztassal




A vendégek el6re meghatarozott asztalformaknal, iiltetési rend szerint
foglalnak helyet. Az ételeket svédasztalon kinaljuk, ahonnan a vendégek maguk
valogathatnak.

Szallodank 2000. oOta készit Vendégeinek vacsora svédasztalt (reggeli
svédasztalt mar 1994. 6ta) , all inclusive (korlatlan étel- és italfogyasztast) két éve, igy
a személyzetnek nagy szakmai gyakorlata van ezen rendkiviil elegians, és mindenki
altal kedvelt, minden négy- és otcsillagos luxusszallodaban alkalmazott étkeztetési
formaban.

A. variacio

HIDEG ELOETELEK:

Kaszino6tojas, tormakrémmel t6ltott sonkatekercs francia salata 4gyon

Csabai sertéskaraj, hideg kacsasiilt, pulykagalantin, apr6 szendvicsek kaviarral,
tengeri szardiniaval, és hideg libamajpastétommal, juhtaréval toltott paprika. Ezek
koziil 2 valaszthato.

MELEG ELOETELEK / LEVESEK:

Hortobagyi hiisos palacsinta

Hussal toltott kagyld tészta rozmaringos paradicsomontettel

Facan erdleves konyakkal izesitve

'FOETELEK:

Béros malac karaj

Spanyol parolt marhasiilt

Tejfolos csirkecomb

Zoldséges jércemell

KORETEK:

Parolt kaposzta, hagymas tortburgonya

Hézi burgonya fank

Vajas galuska

Siilt burgonya

SALATAK:

Vegyes friss salata ontetekkel

Képosztasalata

Majonézes kukorica salata

AR:

4.790 Ft/Fé6

EJFELI MENU:

Marha porkolt egri modra sés burgonyéval

AR:

970 Ft/F§

B. variacio

HIDEG ELOETELEK:

Orosz hussalata, kaszin6 tojas kaviarral, hideg kacsamaj zsirjaban lilahagymaéval,
tatarbeefsteak piritds kenyérrel, rozmaringos pulykamell saldtadgyon, hatszin
félangolosan, toltott paradicsom. Ezek koziil 2 valaszthato.




MELEG ELOETELEK/LEVESEK:

Husleves palacsinta tésztaval

Tarkonyos vadragu leves

Kelvirdg bundéban

Penne carbonara

'FOETELEK:

Pulykamell gazdagon (kiillonbozé zoldségekkel paroljuk 0ssze a pulykamellet)

Bélszin Stroganoff modra

Toltott kaposzta

Zsalyés jércemell bacon-be csavarva

KORETEK:

Parolt kelbimbd

Mogyor6 burgonya

Vadrizs

Karika burgonya

SALATAK:

Csemege uborka

Gorog salata

Tejfolos uborkasalata

Cézar salata

AR:

5.690 Ft/F§

EJFELI MENU:

Magyaros vegyes izelitd

AR:

1.290 Ft/Fé

Természetesen a fentieken kiviil barmilyen mas — Onok altal vélasztott —
ételeket elkészitiink.

C. variacio

A valasztott elGételt tanyéron, és kétféle levest 4 személyes leveses topf-ban

felszolgaljuk, és a f6ételt fogyasztjak a Vendégek a svédasztalrol. Az elGételbdl és a
levesbdl is biztositjuk a korlatlan fogyasztast.

Ar: ugyanaz, mint A vagy B variacié
D. variacié6
Az ételek elkészitése megoldhat6 hozott nyersanyagokbol is. Az ifja par, ha ezt a
variaciot valasztja, akkor terembérleti (eszkozhasznalati és felszolgal6i) dijat kell

fizetnie. A terembérleti dij 1650 —2750 Ft-ig valtozik, melynek mértéke fiigg, a
kivalasztott menii munkaigényességétol.

IV. Italfogyasztas

A. variacio



Vendégeik a szalloda itallapjarol, illetve a drinkbarban vagy jo id6 esetén a
koktélbarban pultnal rendelhetnek italokat, a mellékelt itallapon szerepld,
kedvezményes eskiivéi arakon. Ennél a variacional kérhet6, hogy csak bizonyos
osszeghatarig szolgéljuk ki a vendégeket az ifji par szdmlijara (pl. maximum 100
000 forintig).

B. variacio

Az eskiivéi itallapon szerepl arakon, az itallapon szerepl$ italok koziil Ondk
valasztanak italokat, amelyeket az asztalokra készitiink, illetve korbekinalunk. Ennél
a variacional a valasztott italok mennyisége is rogzithetd.

C. variacio

Korlatlan italfogyasztas az itallapon szerepl6 valamennyi italokbo6l, beleértve a
koktélokat is a lakodalom teljes tartamara, kivétel a 3000 Ft /palack ar feletti
palackozott borok és az 500 Ft / 4 cl ar feletti roviditalok.

Ar: 5.490 Ft/f6

D. variacio

Onok hozzak az italokat.
Amennyiben ezt a variaciot valasztjak, 1990 Forint / {6 terembérleti (eszkozhasznalati
és felszolgalasi) dijat szamolunk fel.

E. variacio

Korlatlan italfogyasztas (csapolt és palackozott sor, 3000 Ft /palack ar alatti
palackozott és folyobor, koktélok, rostos és szénsavas iidit6italok, asvanyviz,
kavé, kapucsind). )

A rovid italokat hozhatjak Onok, szervizasztalra helyezziik és a vendégek
onkiszolgalva fogyaszthatjak.

Ar: 4.990 Ft/f6

Barmelyik variacié mellett lehetéség van azonban vagy egy fajta rovid ital, vagy a
bor behozatalara.

V. Terités, dekoracio

Hofehér porcelan, a meniivalasztasnak megfelel6 evéeszkoz, talpas poharak.
Az ifja par valasztasanak megfelel6 szinli papirszalvéta. 4-6 személyenként
fliszertartok (so, bors).

A féasztalon haromagq, eziistszinl (alpakka) gyertyatart6 a szalvétak szinének
megfeleld gyertyakkal.

Az ifja par kérésére a meghivottaknak koszonet ajandékokat készitiink a
teritékiik mellé. Ezeket a kis csomagokat kivansagra — az elGre egyeztetett aron —
beszerezziik és felkészitjiik az asztalokra.



A készonetajandékokkal kapcsolatos irasos emlékek XIV. Lajos, a napkiraly udvardba vezetnek vissza,
ahol a felsé osztaly eskiivGinek meghivottjai kiilonféle nemes anyagokbdl, eziistbél, aranybdl és
kristalybél készitett bonbonos dobozkakat kaptak emlékiil az ifju partdl a részvételért és a
naszajandékokért. Mivel a viszontajandékozas oOrome teljesen természetes és jogos érzés, a
készonetajandékok a polgari tarsadalom iinnepein is robbanasszertien elterjedtek. A nemesfémet és a
kristalyt felvaltotta a finom textilia, amibdl cukorbevonatit mandulaval feltoltott csinos batyucskat
készitettek. A tradiciondlis készonetajandék o6t szem mandulat zar élébe, amely a jolétet, a boldogsagot,
az egészséget, a termékenységet és a hosszu életet szimbolizalja. Mara a koszonetajandékok anyaga,
forma- és szinvilaga minden igényt kielégit6 széles valasztékban dall a hazasulandok rendelkezésére. A
hagyomanyos mandulaszemek mellett tartalomként megjelentek az tivegmécsesek, a virGghagymdk, a
gyertydk, valamint a kiilonféle édességek, kovek, és termések is.” (www.koszonetajandek.hu)

Amennyiben az italfogyasztas modjanal ezt a lehet6séget valasztjak, az
asztalokon — a fentieken kiviil — a valasztott italokbdl 4 személyenként elhelyezziik a
megbeszélt mennyiséget.

A termet kivansag szerint dekoraljuk.
A. Variacio — gratisz!
A mennyezetet és a falakat szines lampionokkal diszitjiik.
B. variacio6
A mennyezetrol a teritékkel harmonizal6 szinti 1éggomb-csokrokat 16gatunk le.
Azonos szini 1éggombokkel diszitjiik a kaput, illetve a vendégeknek a teremig vezetd
utjat. A teremben léggombok egy részét konfettivel toltjiik meg — ezeket a mulatsag
soran ki lehet pukkasztani, igy a vendégekre ,konfetti-es6” hullik.
A talpas poharak szarara azonos szinti vékony szalagbol apré masnit kotiink. (Mivel a
teriték hofehér, ez rendkiviil mutatos.)
Ar: 100. 000 Forint
Az eskiiv6hoz sziikséges egyéb viragdekoraciok elkészitését korabbi
partnereink kozremiikodésével valositjuk meg. A virdgdiszek és egyéb kiilonlegesebb
diszitések ara, az igényeknek megfelel6en valtozhat ezért annak kialakitasa tovabbi
megbeszéléseket igényel.

VI. Zene

Kérésre allandé partnereink koziill zenekart hivunk. Az ar a valasztott
zenekartol fiigg.

60.000-130.000 Ft
VII. Cukraszda

Megrendelésre a siiteményeket, édességeket vagy kiilonleges menyasszonyi
tortat elkészitjiik Onoknek.

VIIL. Tiizijaték

Vendégeink igénye szerint tiizijatékot is tudunk szervezni — melynek ara az
id6tartamatol fiiggéen valtozo.



IX. Szallas

Egy lakosztalyt a lakodalom éjszakajara ingyenesen az ifji par rendelkezésére
bocsatunk.

Vendégeiknek egy kétagyas szobaban 1 f6 részére szallas reggelivel: 3.990 Ft
Egyagyas felar: 1700 Ft

Vendégeiknek egy kétagyas szobaban 1 f6 részére szallas reggeli nélkiil: 3.490 Ft
Egyagyas felar: 1700 Ft

Gyermekkedvezmények a szobaarbol, ha a gyermek két felnéttel egy szobaban lakik:
0-2 éves korig 100% (ingyenes)
2-10 éves korig: 50%
10-14 éves korig: 30%

Idegenforgalmi ad6: 200 Ft/f6/éj (18-70 éves korig)

KEDVES HAZASULANDO IFJU PAR!

Remélem, tudnak vélasztani a felajanlott lehetdségek koziil, illetve, ha mas otletiik
van, mi azt is megvalositjuk!

A Janette Hotel*** biztositotta feltételek (helyszin, park, étterem, drinkbar,
koktélbar, a konyhai gépek, eszk6zok, az éttermi felszerelés, az udvarias, a jol képzett
és begyakorlott, 0sszehangolt személyzet) garancia arra, hogy az Onok eskiiv6i
vacsoréaja, lakodalma egy életre sz6l6 kellemes emlék maradjon.

Az arajanlat 2008. jinius 08-ig megtartandé lakodalmakra érvényes.

Boczkos Zoltan
Boczkos Szalloda és Vendéglato kft.
ligyvezet6 igazgatod



